
FRAGEN? BUCHEN! 

Kontakt:
Cathrin Tronser 
Telefon: +49 175 929 6360
Email: cathrin.tronser@mainz05.de

Die MEWA ARENA bietet den passenden  
Rahmen für einen festlichen Jahresabschluss 
mit Kolleginnen und Kollegen, Geschäfts­
partnern oder Gästen.

Freuen Sie sich auf einen stimmungsvollen 
Abend mit kulinarischem Genuss und Raum 
für persönlichen Austausch auf der gemein­
samen Eventfläche.

„OH DU FRÖHLICHE” – IN DER MEWA ARENA.

SIE MÖCHTEN  
IHRE WEIH-
NACHTSFEIER  
IN EINER  
BESONDEREN  
LOCATION  
VERBRINGEN? 

FREUEN SIE  
SICH AUF EIN  
BESONDERES 
ERLEBNIS

MEWA ARENA
Eugen-Salomon-Straße 1 · 55128 Mainz



UNSERE PAUSCHALE  
FÜR IHREN JAHRESABSCHLUSS WEIHNACHTSPAUSCHALE

LEISTUNGEN

LUST AUF EINE ARENATOUR?

•	Glühweinempfang
•	Weihnachtliches Buffet
•	Getränkepauschale 
•	Musik mit DJ
•	Service-, Küchen- und Logistikteam
•	Weihnachtliche Dekoration und Tabletop

Buchbar ab 4 Personen. 
Dauer der Veranstaltung von 18 Uhr bis 23 Uhr.

Buchen Sie vor Ihrer Feier eine spannende Tour  
durch unsere MEWA ARENA.

Dauer: 90 Minuten
Max. 25 Personen pro Gruppe
SONDERPREIS: 10,00€ p. P.

Buchbar bis jeweils 3 Wochen  
vor der Veranstaltung.

Individuelle Anpassung der Speisen aufgrund von Unverträglichkeiten möglich. 

PAUSCHALPREIS	 125,- € p. P.

•	 Lebkuchen-Crème-brûlée

•	 Veganes Bratapfelkompott mit Rosinen und Nüssen

•	 Weißes Schokoladenmousse Himbeerspiegel

•	 Geschmorte Gänsekeule mit Kartoffelknödel,  
	 Rotkohl und Cognacjus

•	 Winter-Kabeljau auf Rosenkohl & Cranberrys  
	 mit Schupfnudeln und Champagner-Velouté

VON DER LIVE-COOKING-STATION

•	 Frisch aus dem Wok: Pasta mit Trüffel-Sahnesauce  
	 und Parmesan

•	 Geräucherte Forellenfilets mit winterlichen Salaten  
	 und Wasabi Crème fraîche (GLUTENFREI)

•	 Salat von Roter Bete und Birne mit karamellisiertem  
	 Ziegenkäse

•	 Süßkartoffelsalat mit Granatapfelvinaigrette (VEGAN)

•	 Rosa gebratenes Roastbeef mit Feldsalat  
	 und Walnussdressing (GLUTENFREI)


